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FECHA: 11-07-2024
HORA: 4:30 pm — 5:30 pm
LUGAR: Jardines Pepaso

TEMA: Clasificacion de los alimentos

ASISTENTES: colectivo de trabajo jardines infantiles

ORDEN DEL DIA: 1. Bienvenida y aplicacién del pretest

2. Presentacion en power point “Clasificacion de los alimentos”

3. Aclaracion de inquietudes sobre el tema y Aplicacion del postest,

DESARROLLO:
1. Se realiza Bienvenida y se envia el link para diligenciamiento de pretest

Se realizaron aclaraciones sobre dudas frente al tema y se envio link para
diligenciamiento del pos test.

Objetivo General: Brindar conocimientos y herramientas al talento humano incluido el del
servicio de alimentos con el fin dar cumplimiento a las condiciones sanitarias y Buenas
Practicas de Manufactura, garantizando la calidad e inocuidad de los alimentos desde la

compra hasta su consumo final e iniciar la capacitacion sobre el plan de saneamiento basico
que se realizard a través del presente ano
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Objetivo especifico: Socializacion de la clasificacion de los alimentos desde tres puntos de
vista, por contaminacién, por riesgo en salud publica y por aporte nutricional.

Justificacién: Para garantizar la inocuidad de todas las preparaciones producidas en el servicio
de alimentos y mantener un medio ambiente saludable dentro de las unidades operativas, se
requiere la capacitacion continuada en BPM( Buenas Practicas de manufactura) de todo el

talento humano. .

2. Se socializa presentacion en powerpoint

Contenido:

Qué es un alimento ???

Todo producto natural o artificial, elaborade o no,
que ingendo aporta al organismo humano los
nutriertes y la energia necesanos para el desamollo
de los procesos bicldgicos. Quedan incluidas en la
presenle definicion las bebidas no alcohdlicas, y
aquelias sustancias con que se sazonan algunos
comestbles y que se conocen con el nombre
genérico de especia
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¢Qué es alimento adulterado?

+ Al cual se le ha sustraido pare de los elementes
constiluyentes, reemplazéndolos © no por ciras
suslancias.

+ Que haya sido adicionado por suslancias no autorcadas.

+ Que haya sido somelido a tratamientos que disimulen u
oculten sus condiciones originales y

+ Que por deficiencias en su calidad normal hayan sido
disimuladas u oculladas en forma fraudulenia sus
condiclones originales
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¢Qué es alimento alterado?

Alimento que sufre modificacion o degradacién,
parcial o total, de los constituyentes que le son
propios, por agentes fisicos, quimicos o bioldgicos.
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$Qué es alimento contaminado?

Alimento que contiene agentes y/o sustancias

g T

¢ Qué es alimento fraudulento?

Alimento falsificado es aquel que, se le designe o
expenda con nombre o calificativo distinto al que le
corresponde; Su envase, rotulo o etiqueta
contenga disefio o declaracion ambigua, falsa o
que pueda inducir o producir engafio o confusién
respecto de su composicion intrinseca y uso. y, No
proceda de sus verdaderos fabricantes o que tenga
la apariencia y caracteres generales de un producto
legitimo, protegido o no por marca registrada, y
que se denomine como éste, sin serlo

extranas de cualquier naturaleza en cantidades
superiores a las permitidas
nacionales, o en su defecto en normas reconocidas
internacionalmente.

en las normas

¢ Inocuidad de los alimentos?

Es la garantia de que los alimentos no causaran
dafio al consumidor cuando se preparen y
consuman de acuerdo con el uso al que se

O
P
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Alimento de mayor riesgo en salud
publica

Almentos que pueden conlener microorganismos
patogenos y favorecer la formacion de toxinas o el
crecmiento  de  microorganismos  patogenos y
aiimentos que pueden contener productos quimicos
NOCIVOS.

Alimento de riesgo medio en salud
publica

Alimentos que pueden contener microorganismos
patogenos, pero normalmente no favorecen su
crecimiento debido a las caracteristicas del mismo
o alimenios que es poco probable que contengan
microorganismos  patogenos debido al tipo de
alimento o procesamiento del mismo, pero que
pueden apoyar la formacion de toxinas o el
crecmiento de microorganismos patogenos.
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Alimento de menor riesgo en salud
publica

Alimentos que fienen poca probabiidad de
contener  microorganismos  patogencs  y
normalmente no favorecen su crecimiento debido
a sus caracleristicas, y los alimentos que
probablemente no contienen productos quimicos
NOGIvOS.

En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resclucion 2674 de 2013, =
INVIMA a través de la Resolucion 719 de 2015 establecio la nueva dasficanion de
los afimentos, la cual se resume en la siguients tabia:
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Plato saludable de la familia colombiana del ICBF

Se realiza explicacion de la clasificacion de los alimentos de acuerdo al plato saludable de la
familia colombiana el cual se presenta en 6 divisiones: 1. Cereales, tubérculos, raices y
platanos, 2. Frutas y verduras, 3. Carnes, huevos y leguminosas secas, 4. Grasas, 5. Az(cares
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3.Se realizaron aclaraciones sobre dudas frente al tema y se envid link para diligenciamiento del
pos test.

Metodologia: Taller Virtual
Recursos: computador, acceso a internet, presentacion en power point, pre y pos test.
Dificultades: Las definiciones de los tipos de alimentos contienen términos similares

Alternativas de soluciéon: Se explicd con ejemplos la diferencia entre alimento alterado,
adulterado y contaminado.

CONVOCATORIA: Coordinadora

En constancia de lo anterior firman:

Nombres y Cargo o Tipo de
Apellidos vinculacion Dependsncia Firma
Olga Cecilia Castillo
Mantilla Nutricionista I Contiilo B
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PRETEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA: [71103(7024

NKMBRE:(J\
e G oo

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1.__\L_Alimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacién
de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2. ﬂ En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucién
2674 de 2013, el INVIMA a fravés de la Resolucién 719 de 2015
establecio la nueva clasificacion de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3._\ los alimentos contienen macro (proteina, grasa vy
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4. L La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos

de bajo riesgo en salud publica.

5.V De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. L Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los 6rganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben
ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutricionista-Dietista UN MND 06913
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PRETEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA: 10])do [24

NOMBRE:
fPader ndeen Ao Beimucke

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1.\/__Alimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacién
de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2._\s _ En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resoluciéon
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resoluciéon 719 de 2015
establecid la nueva clasificacion de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3._\V _ los alimentos contienen macro (proteina, grasa y
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4. T La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos

de bajo riesgo en salud publica.

5. U De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. i Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los 6rganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben
ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutricionista-Dietista UN MND 06913
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PRETEST CLASIFICAUIUN VE LU FRILITTE-

FECHA: _11/0%/7024.

NOMBRE: qamui sarabna

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1.__\_{_Alimentos de mayor riesgo en salud plblica son aquellos que
pueden contener microorganismos patdégenos y favorecer la formacién
de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2. V_En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucién
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resolucion 719 de 2015

establecio la nueva clasificacion de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3_V  los alimentos contienen macro (proteina, grasa vy |
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra). |

4._Y La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados I
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos

de bajo riesgo en salud publica.

5. \V_ De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. L Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los érganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben
ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutriclonista-Dietista UN MND 06913
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PRETEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA: _40 | hozy

P be Voadh culllon

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1._\LAIimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacién
de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2 5! En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucidn
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resolucién 719 de 2015
estableci6 la nueva clasificacién de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3.\ los alimentos contienen macro (proteina, grasa y
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4.£ La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos

de bajo riesgo en salud publica.

5. \/ De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. _Ll Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los érganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben
ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutricionista-Dietista UN MND 06913
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PRETEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA: A1\ -AW-Z02y_
NOMBRE:

TON’N ﬁ\mn\(“)

Escribir falso (F) o verdadero (V).

1.\/__Alimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacion
de toxinas o el crecimiento de microorganismos patdégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2.V En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucién
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resolucién 719 de 2015
establecié la nueva clasificacion de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3.V los alimentos contienen macro (proteina, grasa vy
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4.+ La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos

de bajo riesgo en salud publica.

5. /  De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. o Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los érganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben
ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutricionista-Dietista UN MND 06913
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PRETEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA: \\-(\% 901y
NOMBRE:

HO\"““\O \I"a el Roeda

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1.\/__Alimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacién
de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2.\ En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucién
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resolucion 719 de 2015
establecidé la nueva clasificacion de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3.V los alimentos contienen macro (proteina, grasa vy
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4. - La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos
de bajo riesgo en salud publica.

5. \/ _De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. \/ Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los érganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben
ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutricionista-Dietista UN MND 06913
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PRETEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA: 1oyl 2024
NOMBRE:

Qw\a Saen?

Escribir falso (F) o verdadero (V):

pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacién
de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

1..\/__Alimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que

2._\/ __ En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucién
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resolucion 719 de 2015
establecié la nueva clasificacion de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3. \J los alimentos contienen macro (proteina, grasa vy
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4. -t La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos

de bajo riesgo en salud publica.

5.V De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. \/ Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los érganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben
ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutricionista-Dietista UN MND 06913

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

PRETEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA: 1 0% To2y

NOMBRE:
X- Ma  Noeno

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1.\ Alimentos de mayor riesgo en salud plblica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacion
de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2. \J En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucion
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resolucion 719 de 2015
establecié la nueva clasificacion de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3.V los alimentos contienen macro (proteina, grasa vy
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4. T La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos

de bajo riesgo en salud publica.

5. Y De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. v Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los 6rganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben
ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutricionista-Dietista UN MND 06913
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PRETEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA: 12 (03] 2024,
NOMBRE:

e Anes Bjtmc:b ‘.LD_R",%

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1._V_ Alimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patogenos y favorecer la formacién

de toxinas o el crecimiento demicroorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2._\/__ En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucién
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resolucién 719 de 2015

establecio la nueva clasificacién de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3.\ los alimentos contienen macro (proteina, grasa vy
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4 _F lLa Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos
de bajo riesgo en salud publica.

5. \/ De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. \/ Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los 6rganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben

ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutricionista-Dietista UN MND 06913
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PRETEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA: 1t Ar/ay

NONRE T keI Bty Lo

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1. _\/_ Alimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patdgenos y favorecer la formacion
de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2. Vv En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucién
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resolucion 719 de 2015
establecio la nueva clasificacion de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3_V _ los alimentos contienen macro (proteina, grasa vy
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4. % La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos

de bajo riesgo en salud publica.

5. V  De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. \/ Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los 6rganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben
ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutriclonista-Dietista UN MND 06913
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PRETEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA: /m- /24,

NOMBRE:
)a/é'aﬂ‘-i Gaion,

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1..\V__Alimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacion
de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2._Y__ En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucién
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resolucién 719 de 2015
establecié la nueva clasificacion de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3. Y los alimentos contienen macro (proteina, grasa vy
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4. _'E_ La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos

de bajo riesgo en salud publica.

5. Y _De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. X Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los 6rganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben
ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o

preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutricionista-Dietista UN MND 06913
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PRETEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA: 11 /or/2y

NOMBRE:
Lis ooy Heenanwosr A

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1._v_ Alimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacion
de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenas o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2._\y _ En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucion
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resolucién 719 de 2015
establecié la nueva clasificacion de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3. Y los alimentos contienen macro (proteina, grasa y
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4. = La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos

de bajo riesgo en salud publica.

5._\  De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. i Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los érganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben
ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutriclonista-Dietista UN MND 06913
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PRETEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA: 14 Tolie zonu

—

NOMBRE:

Q\\t:\‘t_\ Qo‘gci\

Escnbir falso (F) o verdadero (V):

1.\ Alimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacion
de toxinas o el crecimiento de microorganismos patbgenos 0 pueden
contener productos quimicos nocivos.

2_\  En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucién
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resolucién 719 de 2015
establecio la nueva clasificacion de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3._V los alimentos contienen macro (proteina, grasa vy
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4._f_ La Leche, los derivados lacteos, las Camnes, los derivados
camicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos

de bajo riesgo en salud publica.

5._\ De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. _\J Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los 6rganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben
ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o .
preparaciones !

Elaborado por: Olga Castillo - Nutricionista-Dietista UN MND 06913
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PRETEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA: 4 /o‘-'\ [2epe\

NOMBRE:
!\f%!?-“\ hﬂ’“?!'.ﬂe \?OE‘

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1..\J_Alimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacién
de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2._\/ En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucién
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resolucion 719 de 2015
establecié la nueva clasificacién de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3.7 los alimentos contienen macro (proteina, grasa vy
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4. ¥ La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos

de bajo riesgo en salud publica.

5.\/ _ De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. V. Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los 6rganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben
ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutricionista-Dietista UN MND 06913
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PRETEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA: #] o1 [dee

NOMBRE:
(qo(a e diverez [’(ﬂ\'\%ﬁ’?-

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1.V Alimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacién
de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2.V En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucién
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resolucién 719 de 2015
establecio la nueva clasificacion de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3._f los alimentos contienen macro (proteina, grasa vy
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

- 4, % La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos
de bajo riesgo en salud publica.

5./ De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

. 6. V. Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los 6rganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben
ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutricionista-Dietista UN MND 06913
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PRETEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

reCHA: 14/ dolio /ool

NOMBRE:)&QM% “Qﬂlﬁoﬂm (om)rag;é@h 1ﬂ—aemr

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1._/ Alimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacion

de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2._V__ En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucién
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resolucién 719 de 2015

establecio6 la nueva clasificacién de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3. L/ los alimentos contienen macro (proteina, grasa vy
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4._F La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos

de bajo riesgo en salud publica.

5._s  De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. \/ Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los érganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben

ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutriclonista-Dietista UN MND 06913
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PRETEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA: (61 [z202ly

NOMBRE:
I:)am@h:i Coro\m_d -QamweE C\a&-l-ro

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1.\ _Alimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacion

de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2._\__ En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucién
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resolucion 719 de 2015

establecié la nueva clasificacion de los alimentos de acuerdo al riesgo ‘
en salud publica.

3_N_ los alimentos contienen macro  (proteina, grasa y
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4._F La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos

de bajo riesgo en salud publica.

5._\/ _De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. N\ Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los érganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben
ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutricionista-Dietista UN MND 06913
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PRETEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA: \ | 01 /2024

NOMBRE:
Aloes e:;lamn?u ﬂ\mmﬁo .(\Cll)m_';\')'._

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1.l Alimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacién
de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2.\] _ En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucién
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resoluciéon 719 de 2015

establecio la nueva clasificacion de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3.N  jos alimentos contienen macro (proteina, grasa vy
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4. = La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos

de bajo riesgo en salud publica.

5.\ De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. _\}___ Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los érganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben
ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutricionista-Dietista UN MND 06913
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PRETEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA: 1107 24

NOMBRE:
f\\"}'.‘\ CTJ(‘_J\ A= \\Q\ a:—_-,cq‘uog Q

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1.V Alimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacién
de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2. \J___ En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucién
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resolucién 719 de 2015
establecié la nueva clasificacion de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3 _F los alimentos contienen macro (proteina, grasa vy
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4_t La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos

de bajo riesgo en salud publica.

5. ¥V De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. !__ Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los érganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben
ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutricionista-Dietista UN MND 06913
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PRETEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FecHA: |4 /07 [

NOMBRE:
Bibignc Quu@ Gone1

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1.\J Alimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacién
de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2. \/___ En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucién
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resolucion 719 de 2015
establecio la nueva clasificacion de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3_ ¥ los alimentos contienen macro (proteina, grasa vy
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4. = La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos
de bajo riesgo en salud publica.

5.\/  De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. \/ Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los 6rganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben
ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutricionista-Dietista UN MND 06913
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PRETEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA: 1\ ~<3- 201y

NOMBRE:
TiNeve Uopwe e Gy \Jt'-l"-"&ﬂ‘\w%-

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1._V_Alimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacién
de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2._Y __ En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucion
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resolucidon 719 de 2015
establecio la nueva clasificacion de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3._ U los alimentos contienen macro (proteina, grasa vy
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4 3= La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos

de bajo riesgo en salud publica.

5._\V De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. \/ Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los érganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben
ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o !
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutricionista-Dietista UN MND 06913
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PRETEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA: o3 .-/fv 2

NOMBRE: |
YNov Hario (U(_n\lu }’(C\c\v o™

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1.\7__Alimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacién
de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2.V En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucién
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resolucién 719 de 2015

establecio la nueva clasificacion de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3. F los alimentos contienen macro (proteina, grasa vy
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4._F La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos
de bajo riesgo en salud publica.

5.\/ __ De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. Y Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los 6rganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben

ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutricionista-Dietista UN MND 06913
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PRETEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA: M [03/2¢2Y

NOMBRE:

e
~Naa loca Pamirez taed
ot

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1._V__Alimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacién
de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2. N En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucién
2674 de 2013, el INVIMA a traves de la Resolucion 719 de 2015
establecié la nueva clasificacion de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3_F los alimentos contienen macro (proteina, grasa vy
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4. 1 La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos

de bajo riesgo en salud publica.

5.V De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. '/ Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los érganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben
ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutricionista-Dietista UN MND 06913
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PRETEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA: _11-Q34

NOMBRE:
J\\Gpn dra TS, SoXo

Escribir falso (F) o verdadero (V).

1.lAlimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacion
de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2. \J En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucién
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resoluciéon 719 de 2015

estableci6 la nueva clasificacion de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3.\ los alimentos contienen macro (proteina, grasa vy
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4. :(: La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos

de bajo riesgo en salud publica.

5. ';2 De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. _\L Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los érganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben
ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutricionista-Dietista UN MND 06913
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PRETEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA: 11-01-24

NOMBRE: ;
%eun%ﬁ kqn\t’ﬂu\ Camez G-‘“_‘)'?l']ﬂa\

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1.1_Alimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacién
de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2_\ _En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucion
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resolucion 719 de 2015
estableci6 la nueva clasificacion de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3.t los alimentos contienen macro (proteina, grasa vy
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra). "

4.\ La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos

de bajo riesgo en salud publica.

5.\  De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. \ Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los érganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben
ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutriclonista-Dietista UN MND 06913
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PRETEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA: (0] /TN

NOMBRE:
L R0l @06 (1 -

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1Al Alimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacion
de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2.\ En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucién
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resolucién 719 de 2015
establecio la nueva clasificacion de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3l los alimentos contienen macro (proteina, grasa vy
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4.3~ La Leche, los derivados l4cteos, las Cames, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos

de bajo riesgo en salud publica.

5.\/ De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. »J Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los érganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben
ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutricionista-Dietista UN MND 06913
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PRETEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA: #]07 |202y

NOMBRE:
udta S ANCHE] Cﬁm#\ﬂqo-

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1.2/__Alimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacién

de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2_\/ En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de Ia Resolucién
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resoluciéon 719 de 2015

estableci6 la nueva clasificacién de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3. \f los alimentos contienen macro (proteina, grasa y
carbohidratos )y micronutrientes (vitaminas ;minerales y fibra).

4, i La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos
de bajo riesgo en salud publica.

5. De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. UF Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alim_eﬁo que pueden ser percibidas por los 6rganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben
ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutricionista-Dietista UN MND 06913
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PRETEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA: M /03 /74

NOMBRE:
qﬁ:\\\ Mode Sancher  Siera

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1._\_Alimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacién
de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2.\ En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucién
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resoluciéon 719 de 2015
establecié la nueva clasificacion de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3.\l los alimentos contienen macro (proteina, grasa vy
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4. T La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos

de bajo riesgo en salud publica.

5.\) De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. \J Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los érganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben
ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutricionista-Dietista UN MND 06913
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PRETEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA: 11/03 /25
NOMBRE;

\QA\DWF\Q&

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1.\J_Alimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacion
de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2.__ v En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resoluciéon
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resoluciéon 719 de 2015
establecio la nueva clasificacion de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3_N los alimentos contienen macro (proteina, grasa vy
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4. T La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos

de bajo riesgo en salud publica.

5.\J De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. \V_ Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los 6rganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben

ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutricionista-Dietista UN MND 06913
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POSTEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

recHa: 49 /09 /%4

NOMBRE:
%}\Jﬁ’:r\ 2&

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1..\)__Alimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacién
de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2. N En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucién
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resolucion 719 de 2015
establecié la nueva clasificacion de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3.\ los alimentos contienen macro (proteina, grasa vy
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4 La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos
de bajo riesgo en salud publica.

5.\] De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. \J  Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los 6rganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben
ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutricionista-Dietista UN MND 06913
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POSTEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA: \\-O"-202Y

NOMBRE:
(,!C\v\ Anden  onch€/  DiCirg

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1._ <) Alimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacion
de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2. \J En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucion
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resoluciéon 719 de 2015
establecio la nueva clasificacion de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3._\V los alimentos contienen macro (proteina, grasa vy
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4.1 La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos
de bajo riesgo en salud publica.

5.\J De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. \J Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los érganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben
ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutricionista-Dietista UN MND 06913
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POSTEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA: M| 1ulo 7524

N(iMBR ¥
Nugin DADCHEE (A YWY 1O

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1.\__Alimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacién
de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2.\ En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucién
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resolucién 719 de 2015

establecié la nueva clasificacion de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3.\ los alimentos contienen macro (proteina, grasa vy
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4.7 La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos
de bajo riesgo en salud publica.

5._\) De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. i_ Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los érganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben
ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutricionista-Dietista UN MND 06913
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POSTEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA: T1[01(2\s

NOMBRE:
Lna ide Boae).

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1.\ Alimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacion
de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2./ En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucién
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resolucion 719 de 2015

establecié la nueva clasificacion de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3._\J los alimentos contienen macro (proteina, grasa vy
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4. fE La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos
de bajo riesgo en salud publica.

5. De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. __\./_ Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los érganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben

ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutricionista-Dietista UN MND 06913
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POSTEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA: _11 /1) [2A

NOMBRE:
qu’l\ér“\-/\ é»c'-nw\ez 6’.-.;?-.)\::\_

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1.LAlimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacién
de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2. j En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucién
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resolucion 719 de 2015
establecio la nueva clasificacion de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3. f los alimentos contienen macro (proteina, grasa y
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4.\ La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos

de bajo riesgo en salud publica.

5. 5] De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. \J_ Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los érganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben
ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutricionista-Dietista UN MND 06913
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POSTEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA: || - ©'3-202U

NOMBRE:
Ale\andve, goandgs  Sato

Escribir falso (F) o verdadero (V).

1._U_Alimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacion

de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2.\ En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucién
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resolucién 719 de 2015

establecié la nueva clasificacion de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3._JU los alimentos contienen macro (proteina, grasa y
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4, E La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos
de bajo riesgo en salud publica.

5. \J De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. .J Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los érganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben

ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutricionista-Dietista UN MND 06913
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POSTEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA: /1/02 (2024

NOMBRE:
O\a \uvfa LParnmiYer sz(" 4
t

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1./ __Alimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacién
de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2.V En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucién
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resolucion 719 de 2015

establecid la nueva clasificacion de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3.V los alimentos contienen macro (proteina, grasa vy
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4. F La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos
de bajo riesgo en salud publica.

5. V__ De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. \/ Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los érganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben
ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutricionista-Dietista UN MND 06913
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POSTEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA:\ /r:~? /26’?-5/

NOMBRE:
tov Movia cunnke Rod dyve 2

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1.\__Alimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacién
de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2.\ En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucién
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resolucién 719 de 2015

estableci6 la nueva clasificacién de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3.\ los alimentos contienen macro (proteina, grasa y
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4. - La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos

de bajo riesgo en salud publica.

5. De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. __ Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los érganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben
ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutriclonista-Dietista UN MND 06913
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POSTEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA: [\ - 99 - 190

NOMBRE:
LN\ e YOovse— M \_k.\c:kx'_j'\,e{

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1._\J_Alimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacién

de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2._\/__ En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucién
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resolucién 719 de 2015

establecio la nueva clasificacién de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3._\U los alimentos contienen macro (proteina, grasa vy
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4.+ La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos

de bajo riesgo en salud publica.

5. \] De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. \J_ Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los érganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben

ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutricionista-Dietista UN MND 06913
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POSTEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA: 41 /() /&

NOMBRE:
Ribiang Koux 1r95 GAvez

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1._Y _Alimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacién
de toxinas o el crecimiento de microorganismos patéogenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2._V __ En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucién
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resoluciéon 719 de 2015
establecid la nueva clasificacion de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3._N_ los alimentos contienen macro (proteina, grasa y
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4._[= La Leche, los derivados lacteos, las Camnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos

de bajo riesgo en salud publica.

5. \J_ De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. ¥ Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los érganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben
ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutricionista-Dietista UN MND 06913
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POSTEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA: A1 (A /24

NOMBRE: |
Aaa Yol a N eusoue .

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1.\/__Alimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacién
de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2. N En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucién
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resolucion 719 de 2015
establecié la nueva clasificacion de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3N los alimentos contienen macro (proteina, grasa y
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4. F La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos
de bajo riesgo en salud publica.

5.\) De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. \f_ Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los érganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben
ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutricionista-Dietista UN MND 06913
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POSTEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA: ') 0/ 2004
NOMBRE:

Glosi @MM

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1.A/__Alimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacion
de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2.N En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucion
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resolucién 719 de 2015

estableci6 la nueva clasificacion de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3.\ los alimentos contienen macro (proteina, grasa y
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4. = La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos
de bajo riesgo en salud publica.

5.\ __ De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. \/ _Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los érganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben
ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutricionista-Dietista UN MND 06913
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POSTEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA: e |tz

NOMBRE:
Nanela Ramire?  Qasird

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1._\__Alimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacién
de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2._ N En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucién
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resolucion 719 de 2015

establecio la nueva clasificacion de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3._N los alimentos contienen macro (proteina, grasa vy
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4.F_ La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos

de bajo riesgo en salud publica.

5._\V__ De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. \/ Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los 6rganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben

ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutricionista-Dietista UN MND 06913 '
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POSTEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

recHA: H [ ulio (2024

NOMBRE%@\\U\ %‘Qym%; (%@W X .>p oy -

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1._\/_Alimentos de mayor riesgo en salud pablica son aquellos que
pueden contener microorganismos patbégenos y favorecer la formacion
de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2._\/__ En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucién
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resolucién 719 de 2015

estableci6 la nueva clasificacion de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3._\/_ los alimentos contienen macro (proteina, grasa vy
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4. E La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos
de bajo riesgo en salud publica.

5._\/ De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. \/ Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los érganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben

ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutriclonista-Dietista UN MND 06913
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POSTEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA: (2] lzcet)

NOMBRE:
(coe  Gnb ez Vechngoer

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1._Y_Alimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patoégenos y favorecer la formacién
de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2. Y___ En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucién
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resolucién 719 de 2015

establecié la nueva clasificacion de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3_Y los alimentos contienen macro (proteina, grasa vy
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4, X La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos

de bajo riesgo en salud publica.

5.V De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. \v Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los érganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben

ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutriclonista-Dietista UN MND 06913
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POSTEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA: 1z b (7071

NOMBRE:
ﬁeek\ Eﬂ\?ﬂm V/=la P

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1._yv__Alimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacion
de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2. vy En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucién
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resolucién 719 de 2015

estableci6 la nueva clasificacién de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3. Vv los alimentos contienen macro (proteina, grasa vy
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4. X La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos

de bajo riesgo en salud publica.

5. v De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. ¥ Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los 6rganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben

ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutriclonista-Dietista UN MND 06913
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POSTEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA: i 02y

NOMBRE:
Nohora DRojen

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1._V__Alimentos de mayor riesgo en salud pulblica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacion
de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2. V. En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucién

2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resolucion 719 de 2015
establecié la nueva clasificacion de los alimentos de acuerdo al riesgo v
en salud publica.

3.\ los alimentos contienen macro (proteina, grasa vy
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4. £ _ La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos

de bajo riesgo en salud publica.

5._V__ De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. _v Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los érganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben

ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutricionista-Dietista UN MND 06913
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POSTEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA: 11 /o3 /24

NOMBRE;

zrqéﬂf Mck /Z""A

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1.V _Alimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacion

de toxinas 0 el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos. -

2. V. _En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucién
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resolucién 719 de 2015

establecié la nueva clasificacién de los alimentos de acuerdo al riesgo y
en salud publica.

3._V  los alimentos contienen. macro (proteina, grasa vy
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4. [~ La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos

de bajo riesgo en salud publica.

5. v De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. V. _ Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los érganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben

ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutricionista-Dietista UN MND 06913
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POSTEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA: _71 /m/vf

NOMBRE:
B af?’amp é?mm .

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1._X_Alimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacion
de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2._\/ _ En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucién
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resolucion 719 de 2015
establecié la nueva clasificacion de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3_V _ los alimentos contienen macro  (proteina, grasa y
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4. _f_'-—_ La Leche, los derivados lacteos, las Cames, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos

de bajo riesgo en salud publica.

5.V De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. _‘/_ Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los 6rganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben
ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutricionista-Dietista UN MND 06913
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POSTEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA: 41 /03/24]

O Tk Bk Lo

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1._\_/__Alimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacion
de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2._N__ En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucién
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resolucién 719 de 2015
establecié la nueva clasificacién de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

J. \/ los alimentos contienen macro (proteina, grasa y
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4, E La Leche, los derivados lacteos, las Camnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos
de bajo riesgo en salud publica.

5. \/ De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. _\L Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los 6rganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben
ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutricionista-Dietista UN MND 06913
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PORTEST CLASINIGAGION DE LOS ALIMENTON

FECHA 11 /m Ja)

NOMBRL
e Anle f'd\quw ,.'!ﬁf.{)()-"*

Eacribir falso () o verdadero (V)

1.\ Alimentos de mayor rlesgo en salud pablica son aquellos que
pueden contener microorganismos patbgenos y favorecer la formacion
do toxinas 0 el crecimiento de microorganismos patbgenos o pueden
contener productos quimicos noclvos,

2.\ En cumplimiento de lo definido en el Art, 4 de la Resolucion
2074 de 2013, ol INVIMA a través de la Resolucion 710 de 2016

ostablecio la nueva clasificaclion de los alimentos de acusrdo al riesgo
on salud pablica.

3,\/,” los alimentos contlenen macro  (protelns, grasa y
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas minerales y fibra)

4 ! La Leche, los derlvados lacteos, las Carmes, los dervados
chrmicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos
do bajo riesgo en salud pablica.

5V De acuerdo al plato saludable de la familia colomblana los
alimentos se dividen on 6 grupos,

6. \f lLas caracteristicas organolépticas son propledades de un
alimento que pueden ser percibidas por los drganos de los sentidos
tales como. color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben
sor porcibldas de forma agradable para ol consumo de los alimentos o
proparacionos

Flaborndo por: Olga Castillo - Nutrlolonista Distista UN MND 0691)
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POSTEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA: 11- 0%- 70ayy

NOMBRE: _
A VAW waTa (010!

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1.V Alimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacién

de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2._\V___ En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucién
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resolucién 719 de 2015

establecio la nueva clasificacién de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3_V los alimentos contienen macro (proteina, grasa vy
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4. %  La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos
de bajo riesgo en salud publica.

5._V _ De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. V' _ Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los érganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben

ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutricionista-Dietista UN MND 06913
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POSTEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA: 11-al- 200y

NOMBRE:
albasaen ?

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1._\l_Alimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacién
de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2. V' En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucién
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resolucion 719 de 2015
establecid la nueva clasificacion de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3._V los alimentos contienen macro (proteina, grasa vy
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4.\  La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos
de bajo riesgo en salud publica.

5. V__ De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. _V Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los érganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben

ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutricionista-Dietista UN MND 06913
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POSTEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA: 11.0%- 201y

NOMBRE:
Hadha lisein Pucda

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1.\l__Alimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacion
de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2. \) En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucién
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resolucion 719 de 2015
establecié la nueva clasificacion de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3.\ los alimentos contienen macro (proteina, grasa vy
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4.t La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos
de bajo riesgo en salud publica.

5. \' De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. V Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los érganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben
ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutricionista-Dietista UN MND 06913

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

POSTEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA: At ot ’."_O’bl\

NOMBRE:
:\_-On Ny ﬁﬂma\c;

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1.\/_Alimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacion
de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2._\V___ En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucién
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resolucién 719 de 2015

establecié la nueva clasificacion de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3._\V_ los alimentos contienen macro (proteina, grasa vy
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4. F La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos

de bajo riesgo en salud publica.

5.V De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. 'V _Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los érganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben
ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutricionista-Dietista UN MND 06913
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POSTEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

recHA A4 )03 lo2u
NOMBRE:

Lo \J{Ogm\\. o>,

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1._§LAIimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacién
de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

3 \! En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucién

2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resoluciéon 719 de 2015
establecié la nueva clasificaciéon de los alimentos de acuerdo al riesgo »
en salud publica.

3. \J los alimentos contienen macro (proteina, grasa vy
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4. _{:_ La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos

de bajo riesgo en salud publica.

5..\/ De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. M Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un 3
alimento que pueden ser percibidas por los érganos de los sentidos

tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben

ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutricionista-Dietista UN MND 06913
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POSTEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA:

NOMBRE:
q amy  Sana bna

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1.LAlimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacién
de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2./ En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucion
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resolucién 719 de 2015
establecié la nueva clasificacion de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3._V_ los alimentos contenen macro  (proteina, grasa vy
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4._?_ La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos -

de bajo riesgo en salud publica.

5. l/ De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. _l/ Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los 6rganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben
ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutricionista-Dietista UN MND 06913
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POSTEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA: 11 Jolia /24

NOMBRE:
Pada Andea Moo Bemudel

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1.\/ _Alimentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacién

de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2 \/ En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucién
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resolucién 719 de 2015

establecié la nueva clasificacion de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3.V los alimentos contienen macro (proteina, grasa vy
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

4.£ La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos

de bajo riesgo en salud publica.

5. J De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. AL Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los érganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben

ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutricionista-Dietista UN MND 06913
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POSTEST CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

FECHA: 1]} [7c24

NQMBRE: B
NG k}l\lfuxﬁ s Jr!l.rn‘q

Escribir falso (F) o verdadero (V):

1.LAIirnentos de mayor riesgo en salud publica son aquellos que
pueden contener microorganismos patégenos y favorecer la formacion
de toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos o pueden
contener productos quimicos nocivos.

2. Y En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucion
2674 de 2013, el INVIMA a través de la Resolucion 719 de 2015

establecié la nueva clasificaciéon de los alimentos de acuerdo al riesgo
en salud publica.

3.1 los alimentos contienen macro (proteina, grasa vy
carbohidratos )y micronutrientes ( vitaminas ,minerales y fibra).

/ , ¢
4V La Leche, los derivados lacteos, las Carnes, los derivados
carnicos

Huevos y productos con base en huevo, son alimentos
de bajo riesgo en salud publica.

5.\ De acuerdo al plato saludable de la familia colombiana los
alimentos se dividen en 6 grupos.

6. \/ Las caracteristicas organolépticas son propiedades de un
alimento que pueden ser percibidas por los érganos de los sentidos
tales como: color, olor, sabor, consistencia y textura, las cuales deben

ser percibidas de forma agradable para el consumo de los alimentos o
preparaciones

Elaborado por: Olga Castillo - Nutricionista-Dietista UN MND 06913
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